
SCHEDA TECNICA

Ubicazione azienda: Loc. Festoni - Monzambano (MN)  
Altitudine: da 30 a 220 m s.l.m.  
Esposizione: Nord - Ovest  
Composizione del terreno: di tipo morenico con 
substrato arieggiato e permeabile  

Vitigni: Chardonnay 100%  
  
Sistema di allevamento: Guyot - Casarsa  
Densità: 3500 - 4000  Ceppi/ha     
Vendemmia: e�ettuate a mano, in cassette,  
nelle prime settimane di settembre.

Vini�cazione: in tini di acciaio a temperatura controllata di 18°

Appassimento: Le uve raccolte vengono poste direttamente 
in cassettine e lasciate riposare brevemente per la concentrazione 
degli zuccheri nelle fruttaie per 10/15 gg. 

A�namento:  6 mesi in tonneau ed almeno 6 mesi in bottiglia  
             
Produzione annua: 22.000 bt
Formati: 750 ml.  
Tipologia di bottiglia:  isonzo Peso di 1300 gr.  
Bott. per cartone: 6  
Titolo alcolometrico: 14% vol.   
Acidità totale: 6,5 g/l  
pH: 3,20 
Estratto Secco: 25 g/L 
Residuo Zuccherino: 6 g/l

APPUNTI DI DEGUSTAZIONE:
 
Colore: giallo paglierino con ri�essi dorati
Profumo: Sensazioni olfattive intense e persistenti, 
accentuate da note dolci di banana, frutta esotica e spezie 
dolci come la vaniglia. 
Sapore: E’ un vino caldo, corposo, persistente ed armonico.            
Abbinamenti: tortelli di zucca tipici Mantovani,  
preparazioni di pesce al forno, crostacei ed insalte di pollo 
con pinoli e canditi.

Temperatura di servizio   servire a 12° - !4° C 
        
  
        

MERIDIANO Garda Chardonnay
D:O:C: Garda


