Azienda Agricola

RICCHI

Garda Merlot CARPINO
D.0.C. Garda
Enologo Dott. Alberto Musatti

SCHEDA TECNICA

Ubicazione azienda:  Loc. Festoni - Monzambano (MN)
Altitudine: da 302220 m s.l.m.

Esposizione: Nord - Ovest

Composizione del terreno: di tipo morenico con
substrato arieggiato e permeabile

Vitigni: Merlot 100%

Sistema di allevamento: Guyot - Cordone speronato
Densita: 4000 - 4500 Ceppi/ha

Vendemmia: effettuata a mano, in cassette,

tra 'ultima settimana di settembre e la prima di ottobre

Vinificazione: In tini di acciaio a temperatura controllata di 28°
Appassimento: Le uve raccolte vengono poste direttamente in
cassettine e lasciate riposare brevemente per la concentrazione
degli zuccheri nelle fruttaie per 20/30 gg.

Affinamento: 12 mesi in tonneau ed almeno 10 mesi in bottiglia.
Macerazione: macerazione per un periodo abbastanza lungo,
con frequenti rimontaggi

Produzione annua: 15.000 bt

Tipologia di bottiglia: bordolese nobile.

Peso :1500 gr Bott. per cartone: 6

Tipologia di tappo: sughero

Titolo alcolometrico: 14,5% vol.

Acidita totale: 6 g/I

pH: 3,5

Estratto Secco: 41

Residuo Zuccherino: 6

APPUNTI DI DEGUSTAZIONE:

Colore: rosso granato

Profumo: apre con profumo di confettura di marasche

e prugne per poi lasciare il passo a note balsamiche

Sapore: Corposo, equilibrato e persistente.

Abbinamenti: Si accompagna a carni di media o lunga cottura,
selvaggina ed a formaggi stagionati.

Temperatura di servizio servirea 18°-19°C

Gran Menzione Concorso internazionale VINITALY 2009

Medaglia di Bronzo Decanter World Wine Awards Londra 2009
Medaglia di Bronzo Challenger International du Vin Bordeaux 2009
Gran Menzione Concorso internazionale VINITALY 2010



